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Age des vignes 55 ans. 

Cépage Pinot noir 

Sol - Exposition Argilo calcaire –  Exposition Sud / Sud est 

Culture Taille « Guyot » -  Lutte raisonnée. 

Vendanges Manuelle avec vendanges en vert et tri si nécessaire. 

Vinification 
Egrappage à 100 %, cuvaison 15 à 20 jours suivant 
l’année.  Elevage en fûts de chênes durant 14 mois avec 
20% de fût neuf 

Temps de garde moyen 2 à 10 ans 

Température de service Entre 15 et 18 degrés 

Accords mets/vins 
Agneau grillé, gibier à plumes, rôti de bœuf, rognons, 
veau en sauce, lapin… 

 

 

  

VOLNAY «  VIEILLES VIGNES  » 


