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POMMARD « LES NOIZONS »

142 ares.
40 ans de moyenne sur 5 parcelles.

Pinot Noir.

Sol calcaire oobioclastiques et graveleux - Exposition
Sud/Sud Est.

Taille « Guyot »- Lutte raisonnée.

Manuelles, avec vendanges en vert et tri si nécessaire.

Egrappage a 100 o/, cuvaison 14 a 20 jours. 12 mois
d'élevage en fiit dont un quart en filt neuf.

Entre 5et12 ans.

Entre15et18 °C.

Cote de boeuf au poivre, Gigot d’agneau, Poularde aux
cepes, Ragoiit de cerf. ..

AT'époque, a la place des vignes dont le lieu-dit « Les
Noizons » est trés connu aujourd hui, ce trouvait des «
noyés » d'oll le nom «Les Noizons ».
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