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BOURGOGNE ALIGOTE

43 ares.
40 ans de moyenne sur les deux parcelles.

Nligoté.

Sol argileux - Vignes exclusivement situées dans la
plaine de Pommard.

Taille « Guyot »- Lutte raisonnée.
Manuelle avec vendanges en vert et tri si nécessaire.

Pressurage en vendanges entiéres- Elevage en cuve.

Entre1et 6 ans.

Entre 8 et12°C.

Escargotsal'ail, Andouillette, Jambon persillé, Cuisses
de grenouilles. ..

Le Bourgogne Aligoté peut étre bu également a
I"apéritif, il est a servir frais nature ou avec la creme de
cassis qui donne le traditionnel «Kir de Bourgogne ».
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